
 
 

15 juni tot en met 20 juni 2026 

MAANDAG Seldersoep 

Kipfilet in Provençaalse saus, snijbonen en peterseliekrieltjes 

DINSDAG Ajuinsoep met croutons 

Varkenswangen in jagersaus en stoemp van erwt en kropsla 

WOENSDAG Venkelsoep met dille 

Romige pasta met gehakt, kruidenkaas, prei en spinazie 

DONDERDAG Tomatengroentesoep 

Uitzonderlijk Kippenvink met sjalottensaus, jonge wortelen en gebakken 

gesloten om 15u aardappelen 

VRIJDAG Parmentiersoep met pesto  

Pangasiusrolletjes met duglérésaus (selder, tomaat en peterselie)  
en rucolapuree 

 
ZATERDAG Raapjessoep 

Kalkoenvleesbrood met rozemarijnsaus, geroosterde bloemkool  
en gratinaardappelen 

 
 
VIS Vispannetje van kabeljauw met kreeftensaus, kerstomaatjes en  

venkelpuree  
 

VEGGIEMENU Aubergine Parmigiana met focaccia knoflookbrood (v)  
 

KLASSIEK Asperges op Vlaamse wijze met ham en gebakken krieltjes 
 

SUGGESTIE Salade van parelcouscous en geroosterde paprika met kruidige  
lamsballetjes en yoghurtdressing (koud)  
 

DESSERT Witte chocoladecake 
Wortelcake 


